
$480

$330

$470

$510

$450

$415

DESAYUNO

6:00 a.m. a 11:00 a.m.

JUGOS DEL MERCADO

$215 Hechos al Momento
Naranja / Toronja / Manzana / Zanahoria

$215 Jugo Verde

$215 High Beat
Betabel, Manzana, Zanahoria, Limón

$215 Detox
Naranja, Zanahoria, Pepino, Limón

$120 Leche
Coco / Almendra / Soya

$170 Selección de Té

CAFÉ MEXICANO RECIÉN TOSTADO

$290 Prensa Francesa

$385 Jarra de Café Regular

$170 Café de Olla

Plato de Fruta de Temporada
Berries, Granola Hecha en Casa

Avena
Plátano, Almendras Tostadas, 
Coco

A ELEGIR: Base de Leche o Agua

Pancakes de Plátano
Berries de Temporada, Coco, Plátano, Almendras, Jarabe de 
Maple

Tosta de Aguacate y Alcachofa
Pan Integral de Masa Madre, Vegetales 

Orgánicos Tofu, Pistache, Limoneta

Tofu Revuelto
Frijoles Refritos, Papa de Desayuno, Ensalada de Tomate y 
Aguacate

Chilaquiles
Totopos, Salsa, Frijoles Refritos, Tofu 
Fresco

A ELEGIR: Salsa Roja o Verde

ÍNDICE

ÍNDICE

El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de 

enfermedades transmitidas por los alimentos. Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen servicio e 

impuestos (no incluye propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, MasterCard y Cargo Habitación como 

métodos de pago



$350

$350

$375

$510

$510

$515

$490

$450

$610

$675

ALL-DAY DINING

11:00 a.m. a 11:00 p.m.

BOTANAS

Guacamole y Salsa
Preparado al momento. Totopos

Hummus
Tomate Cherry, Cebolla, Apio, Pepino Pan Sourdough al Grill

Sopa de Tortilla
Tortilla Crujiente, Aguacate, Chile Pasilla Frito, Tofu

SÁNDWICH Y PIZZA

Hamburguesa de Vegetales
Lechuga, Tomate, Cebolla, Pepinillos, Papas Fritas

Sándwich de Vegetales
Focaccia, Tomate Seco, Berenjena a la Parrilla, Hummus de Garbanzo

Mini Pizza Favorita del Chef
Salsa de Tomate, Queso Vegano, Setas, Aceitunas Negras Aceite Trufado

CREA TU PROPIA ENSALADA

Lechugas
Espinaca / Iceberg / Romana / Verdes del Campo

Del Mercado
Zanahoria / Pepino / Tomate / Cebolla Morada / Aguacate /

Elote Manzana / Aceitunas / Nueces / Alcachofas / Pimientos

Aderezos
Vinagreta de Champagne / Vinagreta de Hierbas

ÍNDICE

ÍNDICE

El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de

enfermedades transmitidas por los alimentos. Todos los precios son en pesos mexicanos, incluyen servicio e 

impuestos (no incluye propinas). Aceptamos tarjetas American Express, Visa, MasterCard y Cargo Habitación como 

métodos de pago

PLATOS FUERTES

Tacos de Hongos
Tinga de Hongos, Confit de Cebollín, Salsas y Complementos

Albóndigas Veganas
Cocinadas a Fuego Lento en Salsa de Chipotle y Tomate Acompañadas de Arroz

Fusilli y Alcachofa
Salsa de Tomate, Aceituna Negra, Albahaca

POSTRES

Pastel de Chocolate Vegano
Cremoso de Chocolate, Compota Tropical

Tarta de Durazno Vegana
Crema de Cardamomo, Duraznos  Rostizados & Sorbete Mango Pasión

GF

GF

$401

$401

Sin Gluten Vegano Disponible todo el diaGF V 24N Nueces

N

N
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